
A L P H A R E T T A  R E S T A U R A N T  W E E KA L P H A R E T T A  R E S T A U R A N T  W E E K   
O c t o b e r  1 0 - 1 7 ,  2 0 2 6O c t o b e r  1 0 - 1 7 ,  2 0 2 6

A L P H A R E T T A  R E S T A U R A N T  W E E K  
O c t o b e r  1 0 - 1 7 ,  2 0 2 6

N o t i c e :  T h e  c o n s u m p t i o n  o f  r a w  o r  u n d e r c o o k e d  e g g s ,  m e a t ,  p o u l t r y ,  s e a f o o d  
o r  s h e l l f i s h  m a y  i n c r e a s e  y o u r  r i s k  o f  b l o o d  b o r n e  i l l n e s s .

S T A R T E RS T A R T E R

D I N N E RD I N N E R
$ 6 0  P e r  P e r s o n$ 6 0  P e r  P e r s o n

( e x c l u d e s  a l c o h o l ,  t a x  a n d  g r a t u i t y )( e x c l u d e s  a l c o h o l ,  t a x  a n d  g r a t u i t y )

D I N N E R
$ 6 0  P e r  P e r s o n

( e x c l u d e s  a l c o h o l ,  t a x  a n d  g r a t u i t y )

Kale  CaesarKale  Caesar
K a l e  C a e s a r  –  f r i e d  s h a l l o t s ,  p a r m e s a n

Fa l l  Sa ladFa l l  Sa lad
s p i n a c h ,  a r u g u l a ,  b l e u ,  w a l n u t s ,  s h e r r y  v i n a i g r e t t e

E N T R E EE N T R E E

Roasted Sa lmonRoasted Sa lmon
c r e a m e d  b a r l e y ,  a p p l e  f e n n e l  s a l a d

Roasted Chicken BreastRoasted Chicken Breast
b u t t e r n u t  s q u a s h ,  m u s h r o o m s ,  k a l e ,  b r o w n  b u t t e r  p i n e  n u t s  v i n a i g r e t t e

Steak  Fr i tesSteak  Fr i tes
8  o u n c e  h a n g e r  s t e a k ,  a u  p o i v r e ,  p a r m e s a n  t r u f f l e  f r i e s

Choice of

Choice of

D E S S E R TD E S S E R T

Oreo MousseOreo Mousse
o r e o ,  c h o c o l a t e  m o u s s e ,  o r e o  w h i p

Pumpkin  Crème BruleePumpkin  Crème Brulee
r o a s t e d  p u m p k i n ,  v a n i l l a ,  b u r n t  s u g a r

Choice of

T H E  H A M I L T O N  A L P H A R E T T A  P R E S E N T ST H E  H A M I L T O N  A L P H A R E T T A  P R E S E N T S

Elevate  your  experience  
with  the  Chef ’ s  wine  pair ing  se lect ions .
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